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C A R TA  D E  P O S T R E S
L A  G U I N D A



   

T O D O  E S T Á  D E L I C I O S O .
N O  T E  L O  P I E N S E S  TA N T O .

A PPLE CRU M BLE  4 , 9 5 € 

Nuestra versión de la mítica tarta 
con base de hojaldre y manzana asada.

MOUSSE DE QU ESO 
CON GARR A PIÑADOS  4 , 9 5 €

El queso no puede faltar en la sobremesa.
El equilibrio perfecto entre dulce y salado.

SOU FFLÉ DE CHOCOL ATE
CON H EL ADO DE PISTACHO  7 , 9 5 €

Clásico gastronómico chocolatero para derretirse al instante 
de auténtico placer. -10 min de preparación -

ENSA L ADA DE F RU TA S  4 , 9 5 €

Macedonia casera con papaya, lichis, piña y nuestro jugo especial.
Love fruit!

M ELOCOTÓN M ELBA  4 , 9 5 €

Melocotón asado acompañado de helado de yema de huevo 
con capa de azucar tostado, coulis de cereza y nata..

SU RTIDO DE H EL ADOS  4 , 9 5 €

Nuestra selección de cremosos helados
para que los disfrutes en cualquier época del año.

SU PERMOUSSE DE CHOCOL ATE  7 , 9 5 €

Una mousse esponjosa como jamás la habrás probado y para compartir.
-10 min de preparación -

Y SI LO DESEAS, puedes acompañarlos con la mejor selección de vinos dulces, 
cafés, tés, infusiones y cocktails premium. Pregunta a nuestro staff en sala.
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